Magec biedt de keuze aan tussen de ver-
schillende voedseldistributiesystemen van de
Duitse producent Stierlen (VariServ) en die van
de Oostenrijkse producent Thermovision
(Thermoline). Of het nu om koude, dan wel
warme lijn gaat, met centrale of decentrale
regeneratie, alle opties kunnen bij Magec met
de eigen specialisten worden besproken, uitge-
tekend en gerealiseerd. Thermoline is een
modulair plateausysteem. De standaardversie
bestaat uit een dienblad, een isolerende basis-
module en een afsluitend iso deksel. Het is
bestemd voor de maaltijdpresentatie bij gerin-
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ge afstand en korte verdeeltijden. Door gebruik
te maken van passieve warmtepallets of actie-
ve contactplaten kan het behoud van de opti-
male temperatuur aanzienlijk worden verlengd
en kan er ook buitenshuis worden geleverd
(met langere distributietijden). De intelligente
modulaire opbouw van het dienbladsysteem en
de uitstekende isolatie maken het mogelijk dat
zowel warme als koude maaltijdcomponenten
tegelijkertijd op één dienblad kunnen geser-
veerd worden. Het deksel voorkomt het ver-
schuiven van het servies en garandeert een
reukloze distributie. Thermoline ontwikkelde
ook een systeem om maaltijden op de ideale
temperatuur aan huis te bezorgen. Daarbij
worden de gele ThermoLine boxen in speciale
rekken geschoven en met een transportzeke-
ring vergrendeld. De rekken zijn in verschillen-
de grootten beschikbaar en kunnen zowel in
kleinere als in grotere bestelbusjes eenvoudig
worden ingebouwd. Dankzij de intelligente
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verwarmingstechnologie worden de maaltijden
individueel en energiezuinig verhit, zelfs met
uitgeschakelde motor (dankzij twee buffer
accu' s). Het porselein, met bijbehorende dek-
sels, werd speciaal voor het transport buitens-
huis ontwikkeld en voorkomt morsen tijdens
het transport.




